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Bienvenido a La Taperia

Fandete en un ambiente tnico y original,
mientrag disfrutag de lag mejores tapag friag y calientes
de la ciudad, log arroces mag tradicionaleg, a “la carta” o
“al cante”, y el gervicio de un equipo con
ganag de hacerte gentir que estag en un lugar egpecial.

Benvingut a La [aperia

Submergeix-te en un ambient tnic i original,
mentre gaudeixes de leg millorg tapeg fredes i calentes
de la ciutat, ele arrogeog még tradicionalg, a 'la carta’ o

"cantades” i el gervei dun equip amb
ganeg de fer que sentig que etg en un lloc egpecial.

Welcome to La Taperia

Blend into a unique and original atmogphere
whilet enjoying come of the best hot and cold tapag
in the city, the most traditional rice digheg, “a la carte” or
“verbally announced”, and the service provided by a staff who
strives to make you feel that you are in a gpecial place.




lapag friag

Esqueixada

Escalivada

Empedrat (engaladilla) de legumbres
Ensaladilla rusa

Sardinag en escabeche

Gildas

Salpicon de pescado y marisco
Huevos rellenos

Mortero de patatas con alioli
Cojondongo extremeio con pan tostado

De la huerta

Tombet mallorquin
Croquetas de jamon ibérico
Baldana (morcilla de arroz) de Tortosa
Empanada gallega

Patatas bravas

Huevos estrellados con jamon ibérico
Tortilla de bacalao

Tortilla de patata y cebolla

Lag engaladag

Engalada verde con cebolla tierna

Engalada de tomate con ventresea de atiin

Log guieadog

Albondigas con sepia

Callos con garbanzos
Fricando con setas
Carrillada de cerdo
Chistorra artegana a la sidra

Al corte

Paletilla ibérica de bellota
Surtido de quesos artesanos

Del mar

Cigalitas salteadas
Bacalao con pisto
Bacalao frito

Calamares a la andaluza
Merluza rebozada

Gambitas de Huelva fritas
Gambitas de Huelva a la plancha
Chirlag de lsla Crigtina

Navajas a la donostiarra
Gambag al ajillo
Atiin rojo del Mediterraneo a la vizeaina

Lag cazuelag

Pescadito y marisco de playa frito
Mejillones de roca al vapor
Taquitos de ternera con ajito y piparras

Poatreg

Arroz con leche

Crema catalana

Flan

Pionono de Granada

Pan con chocolate, aceite y sal
Pan vino y aziicar

Taps de Cadaqués
Macedonia de fruta fresea
Helado al corte Sandro Desgii
Naranja con zumo de naranja
Dagtel artesano del dia

Qervicio

Pan de doble fermentacion .................. 2,75¢€
Pan con tomate, aceite y gal ............... S
(VA incluido




Tapeg fredes

Esqueixada

Escalivada

Empedrat de llegums
Engaladarussa

Sardines en escabetx
Gildas

Salpicé de peix i marise

Ous fareits

Morter de patates amb allioli

Cojondongo extremeny amb pa torrat

De hort

Tombet mallorqui

Croqueteg de pernil ibéric
Baldana de Tortosa

Empanada gallega

Patates braves

Ous estrellats amb pernil ibéric
Truita de bacalla

Truita de patataiceba

Lea amanideg

Amanida verda amb ceba tendra

Ele guieate

-

Amanida de tomaquet amb ventresea de tonyina

6¢€
Mandonguilles amb sipia %C

Tripa amb cigrons
Fricandd amb bolets

Galta de pore

Xigtorra artesana a la gidra

Tallat

Espatllaibérica de gla
Aggortiment de formatges artesans
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Del mar

Escamarlanets galtats
Bacalla amb samfaina
Bacalla fregit

Calamars a Pandalusa

Llug arrebossat

Gambetes de Huelva fregides
Gambetes de Huelva a la planxa
Rossellones de ['llla Cristina

Navalles a la donostiarra
Gambes amb allada
Tonyina vermella del Mediterrani a la biscaina

Leg caegoleg

Peixet i marise de platja fregit
Musclos de roca al vapor
Dauets de filet de vedella amb allet i bitxo

Poatreg

Arrds amb llet

Crema catalana

Flam

Pionono de Granada

Pa amb xocolata, olii sal
Pa amb vii suere

Taps de Cadaqués
Macedonia de fruita fresea
Tall de gelat Sandro Desii
Taronja amb suc de taronja
Pagtis artega del dia

Qervei

Pa de doble fermentacib ...................... 2,75¢€
Pa amb tomaquet, olii sal .......ccooeeee...... 350¢€
(VA inclds




Cold tapag

Shredded salt cod salad
Crilled vegetables

Pulge salad

Russian salad
Marinated sardines

Gildas — Mini skewers of green
peppers, olives and anchovies

Fish and seafood salad
Stuffed eggs
Mortar of potatoes with garlic sauce

Extremaduran Cojondongo — tomato, pepper
and onion s:ﬂad —Jwifh fogsfed read bepp

From the garden @2

Tombet — Mallorean potato, pepper
and aubergine stew with tomato sauce

Croquettes

Baldana de Tortosa — Blood and rice
saugage from Tortosa

Galician pasty

Fried potatoes served with spicy sauce
Fried eggs with [berian ham

Cod omelette

Potato and onion omelette

Qalade <

Green and spring onion salad
Tomato and tuna belly salad

Stews 6€
Meatballe with cuttlefich =

Tripe with chickpeas
Fricandeau with mushrooms
Pork cheeks

Traditional chigtorra (thin chorizo)
simmered in cider

Hand-carved

Acorn-fed [berian shoulder ham
Aggorted handmade cheeses

From the ges

Sautéed little lobsters

Salt cod ratatouille

Fried cod

Squids Andalusian style
Battered hake

Fried little shrimps from Huelva
Grilled little shrimps from Huelva
Baby clams from Cristina lsland
Razor clamg San Sebastian style
Shrimps in garlic sauce

Red tuna from the Mediterranean
Biscay style

(Caggeroleg

Fried figh and seafood
Steamed rock mussels
Veal tenderloin cubes with garlic

and pepper

Deggerte
Rice pudding

Créme brilée
Créme caramel

Pionono - Typical pastry from
Granada

Bread with chocolate, oil and salt
Bread with wine and sugar

P e AR Jargbical shonge
Macédoine of fresh fruits

Sandro Desii ice cream slice
Orange with orange juice

Handmade cake of the day

Qervice

Double-fermented bread ...................... 275¢€
Bread with tomato, oil and salt ............. 350¢€

VAT included
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Sumarroca Xarel-lo (Xarel-lo) 375¢€
Sumarroca Temps de Flore (Xarello, Muscat y Gewiirztraminer) 3,75¢€
Afortunado (Verdejo) 4¢

Torre la Moreira (Albarifo) 450¢€
Sumarroca Rogat (Merlot, Tempranillo, Syrah) 375¢€
LanD-12 (Tempranillo) 425¢
3 alcuadrado (Garnacha, Merlot, Tempranillo) 4,75¢€
Juvé & Camps Reserva Familia (Macabeo, Parellada, Xarel-lo) 475¢€

Sangriade Cava (L. 24 ¢
Sangriade Vino [ L. 20¢€

Cervezae
Caa Estrella (T) 2¢€

Pinta Estrella (T) 350¢€
Caa Voll Damm 7.2% Vol. (T) 250¢€
Pinta VollDamm 7.2% 450¢€
Cana Damm Lemon 250¢€
Pinta Damm Lemon 450¢€
Damm Lemon 3¢
Estrella 3¢
Free Damm 3¢
Voll Damm 7.2% Vol. (T) 3¢
[nedit 550¢€
ElNacional (Ron, manzanilla, lima y menta) .. 9F€
L’Aperitiu (Vermut, gin, soda y pomelo) 6¢
Pomada Menorquina (Gin Xoriguer, limonada y azdcar) 6¢
VA incluido
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\Vinog blancog

Sumarroca Xarel-lo (Xarel-lo) 8 €
Temps de Flors (Xarel-lo, Museat y Gewiirztraminer) 17 €
Perfum, Raventés i Blane (Moscatel de grano menudo, Macabeo) yARS
Juvé & Camps, Gregal d’Espielle (Muscat, Gewiirztraminer, Malvagia) ............ccceeeee... (8¢
Lépez de Haro Barrica (Viura) 17 €
Afortunado (Verdejo) 18 €
Jogé Pariente 2013 (Verdejo) 24 ¢
Belondrade Quinta Apolonia (Verdejo) 28¢
Torre la Moreira (Albarifio) 22¢€
Pazo San Mauro (Albarifio) 23¢
Raventés i Blane, La Rosa (Merlot) 22 €
Sumarroca Posidonia (Merlot, Tempranillo, Syrah) (7 €
Sumarroca, Terral (Cabernet Frane, Syrah) 22 ¢€
[ntramurs (Tempranillo, Merlot) 24 ¢€
Protos Roble (Tinta fina) 23¢€
Elveinat (Garnacha) [9¢€
ElPacto Crianza (Tempranillo) 23¢
Caming del Priorat (Samsé, Cavernet Sauvignon) 29¢
3 alcuadrado (Garnacha, Merlot) 22¢€
Conde de San Cristdbal (Tinta fina, Merlot) 27 €
Pittacum Crianza (Mencia) 25¢€
Léopez de Haro Reserva (Tempranillo, Graciano) 28¢
LanD-12 (Tempranillo) 9€
lhoannes (Cabernet Sauvignon, Merlot) 39¢
Pago Capellanes Crianza (Tinta fina) 30¢

Cavag

Juvé & Camps Reserva Familia (Macabeo, Parellada, Xarel-o) 27 ¢
Sumarroca Brut Regerva (Macabeo, Parellada, Xarel-lo, Chardonnay) ...........ccoeoeccc... Q¢
Gramona lll Lustros (Xarel-lo,Macabeo) 4l ¢€
RaventdsiBlane de Nit (Macabeo, Xarel-lo, Parellada, Monastrell) 27 €

VA incluido
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